
  

Denominazione: Roero Arneis DOCG
Vitigno: 100 % Arneis
Gradazione alcolica: 13 % Vol

Colore: Giallo paglierino chiaro con riflessi verdolini
Profumo: Fresco e delicato, con piacevoli note di camomilla, sentori di 
fru�a bianca e erba appena tagliata
Sapore: Secco, asciu�o, acidulo, con retrogusto di mandorla amara

Abbinamenti: Si sposa particolarmente bene con il prosciu�o co�o e gli 
asparagi, ma anche con antipasti di verdure o di pesce, con i brodi vegetali, 
le paste asciu�e condite con verdure, con i primi di pesce, con il riso�o in 
bianco, con i crostacei e i menù di pesce in generale
Temperatura di servizio ideale: 10 – 12 ° C
Bicchiere consigliato: Calice non molto ampio
Invecchiamento: Si consiglia di consumarlo da giovane
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