
  

Denominazione:  Grignolino d’Asti DOC
Vitigno:  100 % Grignolino
Gradazione alcolica:  13 % Vol

Colore:  Rosso rubino pallido con lievi riflessi porpora e 
tendente all’arancione con l’invecchiamento
Profumo:  Poco intenso, gradevolmente fru�ato, in particolare fru�i di 
so�obosco, con profumo floreale che ricorda i fiori di campo
Sapore:  Asciu�o, austero, corposo, di moderata acidità, 
leggermente tannico con retrogusto ammandorlato.
L’invecchiamento gli conferisce una certa morbidezza

Abbinamenti:  E’ un vino da tu�o pasto. Tu�avia si accosta in modo 
eccellente con antipasti delicati, salumi speziati, uova, minestre e zuppe, 
primi e riso�i asciu�i, tortellini e ravioli di magro in brodo, paste asciu�e 
condite con formaggi, pollame, carni bianche, carni grigliate, formaggi 
freschi e semi stagionati. Grazie alle sue cara�eristiche speziate in molti lo 
accompagnano anche a pia�i di pesce a carne grassa
Temperatura di servizio ideale:  15 – 18 ° C
Bicchiere consigliato:  Calice grande e largo per vini rossi giovani
Invecchiamento:  Si consiglia di consumarlo giovane
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