


Dogliotti 1870 vuole contribuire al rilancio del Vermouth per rendere omaggio ad un grande
classico del passato con cui condividere le storiche radici piemontesi e lo fa con i due
vigneti pit rappresentativi dell'astigiano: il Moscato e il Barbera.

Dogliotti 18/70 bianco & un vermouth a base Moscato d’Asti, che conferisce I'importante
nota aromatica e ne determina il residuo zuccherino naturale, a cui & stata aggiunta una
matrice nuova, frutto di una sperimentazione decennale sempre pit matura. Il risultato € un
Vermouth fedele alla tradizione torinese ma con uno stile moderno. Tratto distintivo del
18/70 é la sua dolcezza naturale, non contiene infatti zuccheri aggiunti ma solo quelli
naturalmente presenti nell'uva moscato. La versione rosso invece ha una base di Barbera
d’Asti ed é caratterizzata al naso da un’esplosione di erbe e spezie a cui sovrappongono le
note di frutta rossa del vino di origine. Dogliotti 18/70 rosso ha una personalita forte,
intensa e decisa, che non lascia il palato indifferente. Entrambi i Vermouth si distinguono
per il packaging ricercato e di tendenza.

DOLCETTO D'ALBA DOC - BARBERA D'ASTI DOCG - BARBERA D'ASTI DOCG SUPERIORE

Tre vini, espressione del territorio da cui provengono, con caratteristiche organolettiche

particolari che li rendono compagni ideali a tutto pasto. Anche per il loro prezzo accessibile.

NEBBIOLO D'ALBA DOC + BARBARESCO DOCG  BAROLO DOCG

Sono gli ambasciatori del Piemonte nel mondo. Dall'austero Barolo all'elegante Barbaresco,
passando per I'inconfondibile Nebbiolo, il comune denominatore & una trama tannica ben
definita ed equilibrata in grado di valorizzare importanti secondi di carne.

ROERO ARNEIS DOCG + PIEMONTE DOC CHARDONNAY

Vini bianchi freschi, floreali e fruttati al naso. Secco e vellutato lo Chardonnay, asciutto e piu
fresco I'Arneis. Perfetti per essere consumati giovani, si abbinano con piatti a base di
verdure, pesce e primi delicati.

BIANCO D'AMELIO

Il Bianco d’Amelio nasce nella primavera successiva alla vendemmia, quando assaggiando i

vini da uve a bacca bianca preparati separatamente, si valutano e si assemblano per crearne
uno solo che racchiuda in modo equilibrato le caratteristiche di tutti. Un Bianco che sorprende

per il suo profumo aromatico, in bocca pieno armonico, morbido ed al tempo stesso con una
bella acidita finale, si percepiscono i diversi sentori espressione del nostro territorio.

MIOSCATO D'ASTI DOCG + MOSCATO D’ASTI DOCG BERLET + VIOSCATO D'ASTI DOCG DI ERIK

Da un'uva dal ricchissimo patrimonio aromatico sono nati tre prodotti unici: il Moscato
d’Asti, rappresentazione del celebre vino bianco dolce piemontese, il Moscato “Berlet” da
uve provenienti esclusivamente dalla nostra vigna storica, e il Moscato di Erik,
interpretazione personale per un vino che pud durare nel tempo e che puo essere abbinato
ad antipasti e primi piatti.

VINO SPUMANTE BRUT - ASTI SPUMANTE BRUT

Caratterizzati dalle bollicine, questi vini accontentano tutti i gusti. Il Brut & ottenuto da Pinot
Nero e Chardonnay ed essendo secco € perfetto dall'antipasto al brindisi a fine dal pasto.
L'Asti invece & la versione spumante del Moscato d’Asti, ottimo con i dessert ma da
provare anche come aperitivo.



